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El Programa de Formacion para 2009 de 1a $.G.\.P. conternpla [a programacion de
acciones formativas dirigidas al personal laboral d4 ins centros penitencizrios. Entre ellas,
gsta prevista una actuacion en materia de restauracion por ol espzcial Interés de los
servicios de esta drea de actlividad en la vida de los centros, que exige del parsona que
presta sus servicios una preparacién adecuada, acorde corn. el nivel de2 exigencia y calidad
necesarios.

Por ello, esta Subdireccion General, can 2l fin Ge formar &l parsonal laboral de las

distintas categorias que trabaja en las depenrdencias de cocina de 08 estaticamientos
penitenciarios,

HA RESUELTC:
Convocar un CURSO DE CTCINA quese desarrollara con arreglo a las siguientes
BASES
Primera < El curso se ceisbrara en la Escuela. de Hosteleria de Madrid, aula de
Pretecriologia, Avda. del Angel s/n, Casa de Campo (Meiro “Lage” o “Puerta del Angel’,

autobuses 31, 36 ¢ 39 parada “Fuerta aal Arigel”) durante los dias 15 & 19 de junio de 2009,
en horzrio de 9 &.14 horas. :

Sequnda - El curso de socina, CUyo DIugrama se contiene en anexo, tendra una duracion
de 25 horas lectivas y se dirige a cocineis de [L.PP., en cualguiera de sus categorias, con
preferencia de los gque han promocionado en el titimo concurso & la categorfa inmediata
superior.

Tercera.- El nimero maximo de asistentes sera de 30.

Cuarta.- Los interesadas en participar en el curso que se convoca deberan dirigir instancia

il S )

de solicitud antes del 30 de mayo de 2009 al Director del centra penitenciario de destino &n
ia que haran constar, ademas de sus datos (D.N.I. y categoria actual), las fechas de ingreso
en la Administracion penitenciaria en los servicios de cocina y de realizacion, en su caso, de
este mismo curso de actualizacion de cocineros.

Quinta.- El Director, sobre las instancias recibidas en plazo, slevara propuesta prioritaria de
participacion con base a los siguientes criterios.

1. Cocineros promocionados a categoria inmediata superior en los tres
Gltimos afios (2006-2008) que no hayan realizado &! cUrso.
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20 _ E| resto de las plazas seran cubiertas por orden de antigbedad, de mayor
a menor, entre cocineros que no hayan realizado el curse, con e! objetivo de
actualizar conocimientos.

20 Finalmente, de existir plazas vacantes, seran propuesios aquellos otros
‘ solicitantes que hayan realizado el curso por orden de antighedad de la
realizacion del curso.

La propuesta se remitira, por el Director a! Ceritro de Estudios Penitencizrios
(Area de Formacién), via fax, el dia 2 de junio de 2009.

Sexta.- Los seleccionados que 10 fueran por resolucion al efecto te ia autoridad convocante
deberan asistir provistos de uniforme o ropa piofasionai nara la realizacion del cl:iso.

Séptima.-. Los asistentes a quienes corresponda; con. arregio a lo dizpuesto en el Real
Decreto 462/2002, de 24 de mayo, indemnizacian par razon de servicio para justiiicar los
gastos de desplazamiento a Madrid deberan realizar éstz en linea regular de transporte,
salvo que por causas justificadas desidameniaies sea adtorizada de forma expresa y previa
la utilizacion de vehiculo particulzs.

La cuantia del importe de inderfinizaclan por zomision de carvicios sera la correspondiente al
importe de 1as dietas completas que por eigrupo e clasificacion’y cuantias correspandientes
g sus respectivas Categories resulte, segun ' dispuesto al respecto por el Real Decrato
antecitade.

Qectava.- A los alumnos aue participen con ragularided y aprovechamiento en el curso seé les
otorgard el ¢ respondienta. titulo acreditativo siempre y cuando la inasistencia no sea
superioral 10% de ias horas lectivas programadas.

Novena.- i.a presente Rasolucion, que pone finala via administrativa, de conformidad con el
articulo 116 de ia Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Reégimen Juridico de fas
Administracicnes Publicas y gel Frocadimiento Administrativo Comun, podra ser recurrida
potestativamente ante ests Subdireccion General mediante la interposgiciGn de recurso de
reposicién en el plazo de un mes, contado a partir del dia siguiente a su notificacion, o ser
impugnada directament@ ante el Tribunal Superior de Justicia de Madrid o el del domicilio del
interesado/a, a su eleccion, pudiendo interponerse, en este caso, recurso contencioso-
administrativo en &! plazo de dos meses a contar desge el dia siguiente al de su notificacion.

Madrid, 05 de mayg de 2008

P.D.(ORDEN INT/1470/2008, de 27 de mayo)
EL SUBDIRECTOR GENER}}L HE RR.HH. DE IL.PP.

José Antanio @rarcia Marijuan

RISTERIO DEL INTERIAR !
SECRETARIA EEMERAL DE IL.PP. \
DIRECCION GENERAL 1 EESTION ne RECURSNOE |
BUBDIRECCION GRALE EGURSOS HUMANOS otd !I.FPJ
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PROGRAMA

Técnicas de cocina para colectividades,

Organizacién de las cocinas por fases de produccidn y organizacién del trabajo.
Tipos de platos. Ments y Racionados.

Elaboracion y transporte de menis y racionados.

Recepcion de productoé alimentarios: condicicnes xigidas.

Tratamiento de géneros frescos y congelados: Cadsnas de fria.

Generadores de frio y calor.

Tipos de fuegos y planchas.

Composicion basica de alimentos. Mateniales ynetramientas ds cocina.

Orden y limpieza: manipulacién de alimsentos, slemnentos contaminantes.
Seguridad e Higiene en el'trabajo.

Enfermedadcs asociadas al trabajo.

Practicas de cocina: sopas, salsas, crémas, verduras, pastas, huevos, guamiciones,

pescados, caimes, posires, y pasteleria.
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